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Gorąco zapraszamy
 do zapoznania się z naszą ofertą 

Dysponujemy  wyjątkowymi
 salami bankietowymi takimi jak  :

1.Sala nad jeziorem dostosowana do 180 osób 
( 130 przy okrągłych stołach ) - zbędne minimum przy organizacji uroczystości to

95 osób pełnopłatnych  .
•2. Sala kominkowa duża dostosowana do 120 osób

 ( 90 przy okrągłych stołach ) - zbędne minimum przy organizacji uroczystości to
75 osób pełnopłatnych  .  

3. Sala kominkowa mała dostosowana do 45 osób
zbędne minimum przy organizacji uroczystości to 25 osób pełnopłatnych . 

•4. Sala rustykalna – Gwizdówkowa Stodoła ( dostępna w ciepłych miesiącach do
60-70 osób  )  

- zbędne minimum przy organizacji uroczystości
 to 30 osób pełnopłatnych  . 

Opłaty menu 
• Osoba dorosła 100 % kwoty menu

• Dzieci od 4 do 12 lat płatne 50% kwoty menu
• Dzieci od 0 do lat 3 bezpłatnie

• Obsługa ( Orkiestra , Dj , fotograf, kamerzysta itp. ) płatni 50 % kwoty menu
W ofercie posiadamy :

• Stoły tradycyjne w cenie uroczystości  
białe obrusy w cenie uroczystości 

• Stoły okrągłe dopłata za wymianę stołów tradycyjnych na okrągłe + 30 zł szt 
możliwość wymiany obrusów na beżowe lub brązowe - opłata 20 zł / szt  . (tylko

po wcześniejszym ustaleniu dostępności ) 
• Bufety kawowe - w cenie menu



Opcje dodatkowo płatne :
Bufet słodki – zgodnie z ofertą 

Candy bar dla dzieci ( łakocie dla dzieci )
 cena do ustalenia indywidualnie według

oczekiwań klienta
Owoce na paterach sezonowe na stołach – 12 zł / os

Bufet owocowy / mix owoców sezonowych 8 zł / os -
minimalna ilość osób 50 .

Wiejski stół (wędliny , szynki , boczek , baleron , smalczyk
wiejski , chlebek , ogórki itp. )

• I do 50 osób – 900,00 zł
•

 II do 80 osób - 1300,00 zł
• III do 120 osób 1700 ,00 zł

• IV do 150 osób 2200 ,00 zl

Torty okolicznościowe  -
zdobione owocami oraz kwiatami ( wersja ustalana

indywidualnie z klientem )
koszt 60 zł / kg +opłata za dekoracje (cena zależna od

wymagań klienta)

Roll bar : Żywice - beczka 30 l lub  Specjal – beczka 30 l
Mięso płonące :

 Udziec wieprzowy – 40 zł / kg
Schab w koronie 40 zł / kg

Indyk - 42 zł /kg
Kelner do alkoholu i napoi gazowanych koszt 400,00 zł

(cena za uroczystość bez poprawin ) 



B a z a  n o c l e g o w a  :
 P o k o j e  h o t e l o w e  -  m o ż l i w o ś ć  n o c l e g u  d o
1 3 0  o s ó b  k o s z t  6 5  z ł  /  o s  l u b  7 5  z ł / o s  z e

ś n i a d a n i e m  

 D o m k i  l e t n i s k o w e  -  c e n a  z a l e ż n a  o d
o k r e s u  n a j m u  .

• P r z y  s a l i  b a r o w e j  m o ż l i w o ś ć  k o r z y s t a n i a
z  k r ę g i e l n i   .  

W  c i e p ł y c h  m i e s i ą c a c h  m o ż l i w o ś ć  n a j m u  
s p r z ę t u  w o d n e g o   .

S A U N A  B A L I A ( N A  P L A Ż Y  )  -
M O Ż L I W O Ś Ć  W Y N A J M U  N A

W Y Ł Ą C Z N O Ś Ć   


