
Oferta Weselna
nr III

OŚRODEK WYPOCZYNKOWY NA
GWIZDÓWCE

Cena obejmuje  poprawiny 

koszt za osobę 370 zł 

Oferta 2024



Chlebek powitalny  dla młodych 
Szampan powitalny z truskawką  dla nowożeńców oraz gości weselnych  

 Obiad : 5 porcji mięsnych /rybnych 
Zupa 1 do wyboru  : 
rosół z makaronem 

 zupa krem  z borowika podawana z grzankami 

Przysmak Kaszubski : ryż z białym mięsem i  roladkami nadziewanymi  +
sos słodko-kwaśny oraz groszek z marchewką serwowany na ciepło lub

warzywa blanszowane (brokuł i kalafior oraz marchewka z bułką prażoną)

Patera mięs /ryb
 * roladki drobiowe cordon blue 

 * dewolaj - zawijaniec z  masłem  i pietruszką 
 * schab po  chłopsku ( boczek , cebulka , pieczarka -zapiekany serem)

 * Sakiewka drobiowa faszerowana:  porem ,pieczarką, serem 
 * karkówka pieczona w ziołach lub roladki z karkówki faszerowane

kapustą kiszoną 
*  zrazy wieprzowe w sosie z leśnych grzybów lub  własnym podawane z

kluskami śląskimi  
 * łosoś   w sosie śmietanowo kurkowym 

*   udko kacze w karmelizowanej żurawinie 



 Surówki :  3 do wyboru 
 * alla grecka
 * wiosenna 

 * porowa 
 * mizeria 

 * kapusta zasmażana serwowana na ciepło   modra lub kiszona 
 * marchewka z jabłkiem

 * buraczki 
 * selerowa (z selera naciowego ) 

Dodatki : 2 do wyboru 
 *  ziemniaki z wody  z koperkiem  + sos   pieczeniowy 

 * ziemniaki zapiekane , 
 * kasza 

 * talarki ziemniaczane + sos tzatzyki 

soki niegazowane  0,5 l na osobę 
woda niegazowana podawana w dzbankach z cytryną i miętą 

Deser :  
 mascarpone   z malinami  , pana cotta  z musem owocowym , owocowa rozkosz z
bazą waniliową  lub legumina cytrynowa  deser podawany w pucharkach   - jeden

do wyboru 

Ciasto  domowe wypieki  - smaki do wyboru 
( 5,5 szt na jedną osobę ) 7 rodzajów do wyboru .  

Kawa , herbata bez ograniczeń 



Zakąski zimne :

 1. Pstrąg w galarecie 
 2 .tymbaliki drobiowe  i z żołądków 

 3. węgorz 25 % + pstrąg wędzony 75% 
 4. rolada z łososia z szpinakiem oraz serkiem almette  lub mini tortille z

łososiem wędzonym z warzywami .
5. Tatar wołowy z cebulką  i ogórkiem oraz jajkiem 35 %

6. Deska serów, wędlin + koreczki cateringowe , tartaletki faszerowane ,
oliwka, pieczarka marynowana   babeczki wytrawne 

7. śledź w sosie salsa lub ryba po grecku 

Sałatki 3 do wyboru 
1.  Sałatka szefa 

  szynka konserwowa , ogórek konserwowy oraz pieczarka 

2.Sałatka gyros z sosem czosnkowym warstwowy 
3 . Sałatka VEGE 

Rukola , ser pleśniowy , gruszka , orzechy + sos miodowo-musztardowy  

4. Sałatka z tuńczykiem 
pomidor ,jajko , sałata rzymska , oliwki , tuńczyk w oleju + sos   

5 Sałatka z brokułami z fettą i słoneczkiem 

6 . Sałatka z łososiem wędzonym  
(mix sałat , pomidorki cocktailowe ,ogórek , papryka , łosoś wędzony , cebulka złocista

, kukurydza  w sosie miodowo- musztardowym

7 . Sałatka z krewetkami na bazie ziołowej na sałacie rzymskiej 
krewetki , sałata rzymska ,pomidorki cocktailowe , ogórek  ,  rzodkiewka , pieczarka 

pieczona ) + sos tzatzyki 

8. cezar  z kurczakiem 
mix sałat  , pomidor , kukurydza , kurczak w sezamie ,parmezan + sos  

9. Sałatka Jacuś 
Kurczak , cebula czerwona ,papryka mix , marchewka , sałata lodowa  ,+ sos jogurtowo-

chrzanowy 



Kolacja na ciepło 3,5 porcji mięsnej 

Zupa  :  bouef strogonow wołowy  + flaki wołowe 
oraz  Barszcz z pasztecikami 

-patera mięs  ;półmisek a`lla KFC  : stripsy ,kasztanki , krażki cebulowe ,
skrzydełka  , chruściki drobiowe +  frytki 

Mini golonko wp  w kapuście  lub roladki indycze zawjane w boczek
faszerowane szpinakiem 

 
Poprawiny 

Żurek z białą kiełbasą i jajkiem /   lub rosół z makaronem 
mięso z uroczystości weselnej 

ziemniaki opiekane  , 
frytki lub cząstki ziemniaczane 

i reszta dań weselnych  . 

W cenie wliczony jest lód w kostkach oraz bufet kawowy ( kawa
tradycyjna  , kawa rozpuszczalna  , mleko ,cukier , miód , cytryna  ) 


